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Située à Vezzani en Haute-Corse, la société Fromex est une fromagerie qui produit chaque
année 60 tonnes de fromage de brebis. Avec le soutien des financements européens, elle a pu
se moderniser et agrandir ses locaux, acheter de nouveaux équipements frigorifiques et des
panneaux isothermes, et se mettre aux normes européennes. Ces travaux de modernisation
se sont fait en deux tranches (la deuxième est en cours) avec un cofinancement de l'Union
européenne (FEOGA-O) dans le cadre du programme Objectif 1. Cette modernisation devrait
être une garantie pour faire face au marché dans les années à venir.

La modernisation des outils de transformation de produits laitiers pour
en améliorer la commercialisation
La fromagerie Fromex est située en haute montagne et sa zone de collecte du lait s’étend sur un bassin à cheval sur
une zone de haute montagne et sur une zone de plaine. Dès 1997 pour améliorer la rentabilité de la fromagerie, un
projet de restructuration de l’outil de production est lancé. Les locaux sont agrandis et mis aux normes européennes,
et pour ouvrir des débouchés de commercialisation auprès de la grande distribution, de nouveaux bâtiments sont
construits et la fromagerie fait l’acquisition de matériels pour étiqueter les fromages. En 2000, le bâtiment de la fro-
magerie s’étend sur 1500m2 et comprend une quinzaine de salles. 
En 2002, les différentes salles font l’objet de travaux de finition et sont équipées de panneaux lisses, afin de répondre
aux nouvelles normes sanitaires européennes.
Des travaux extérieurs sur les 700m2 de façades sont également effectués  et des lignes électriques sont déplacées.
Des achats de petit matériel complètent les investissements antérieurs comme celui d’un onduleur ou d’accessoires de salle.

Les filières ovines et caprines sont des filières animales bien structurées en Corse même si leur élevage a forte-
ment régressé. La filière est aujourd'hui caractérisée par une atomisation importante de la transformation, un
faible niveau d'industrialisation et un poids important des fabrications fermières puisque environ 35% du lait de
brebis et 90% du lait de chèvre sont transformés à la ferme. L’objectif inscrit dans le DOCUP est d'aider les struc-
tures agro-alimentaires à moderniser leurs outils de transformation et de valorisation des produits agricoles pour
répondre aux besoins des consommateurs. Il vise également à l’amélioration et à la garantie de la qualité des
produits, et à l’adaptation au marché et aux modes de commercialisation. L'opération de modernisation et de
mise aux normes sanitaires européennes de la fromagerie Fromex entre dans ce cadre.

Une dernière phase de travaux aura lieu en 2004. Elle portera sur l'achèvement de la fromagerie.

Réduire le handicap de l’éloignement pour une meilleure valorisation
des produits 

Témoignage

"Le financement européen apporte le souffle financier dou-
blant la part Etat-Région. Il permet d’appliquer, au plus près

et au plus vite, les décisions de l’Union Européenne.
S’appuyer sur la législation européenne qui évolue plus rapi-

dement que la législation nationale, la transposer aux projets
régionaux peut dynamiser la filière agroalimentaire. Il peut

être également plus intéressant de mobiliser des fonds
européens que des fonds nationaux. Plus précisément sur des

projets ayant déjà démarré, les crédits européens sont plus
souples d’utilisation que les fonds nationaux."

En 2000, la fromagerie Fromex a collecté 255.000
litres de lait de brebis auprès de 14 producteurs, 
fabriqué 57 tonnes de fromage Muntagnolu et 7 
tonnes de Brocciu (fromage de chèvre ou de bre-
bis corse d’appellation d’origine contrôlée). 

Le chiffre d’affaires s’élevait à 607 860 euros. 
A la fin des travaux (janvier 2004), la fromagerie 
aura une capacité totale de production de 100 
tonnes.
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Budget et partenaires financiers 

Budget (coût total) : 125 684 euros

Partenaires financiers : • Sarl Fromex : 50 %
• Europe (FEOGA-O) : 25 %
• Etat : 12,50 %
• Conseil régional de Corse : 12,50 %

Années de réalisation : 2000–2003

Le porteur de projet : SARL Fromex

La Corse (8 680 km2; 265 000 hab.) jouit d’un capital naturel exceptionnel et d’un potentiel touristique important.
Le secteur des services emploie près de 80% de la population active. Le taux de chômage reste supérieur à la
moyenne nationale. L’espace régional connaît un profond déséquilibre entre la côte qui abrite plus de la moitié
de la population insulaire et l’intérieur. La Corse est par ailleurs fortement pénalisée par des infrastructures de
transports et de communication encore insuffisantes. Le PIB par habitant de l’île atteint 82% de la moyenne
européenne. Afin de surmonter ces difficultés structurelles et sectorielles, la Corse bénéficie d’un soutien financier
européen dans le cadre du programme de l’Objectif 1 soutien transitoire. La zone du programme couvre la totalité
du territoire corse et bénéficie d’un financement européen de 180 millions EUR pour un budget global de
413,6 millions EUR.

> Titre de l’opération : Lait et produits laitiers - 2ème tranche de modernisation

> Axe 3 : Valoriser les produits du sol : l’agriculture et la forêt

> Mesure 7 : Environnement économique de la production agricole
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Contacts

Direction départementale 
de l’Agriculture
Madame Bagarre
Tel : 04 95 32 84 00

Pour aller plus loin
Retrouvez le DOCUP et des informations sur la mise en œuvre des fonds
européens en région :

Monsieur Baldovini - SARL Fromex - Tel : 04 95 44 01 52

Créée en 1975, la SARL Fromex comprend un troupeau de 400 chèvres en élevage extensif. En 1990 la bru-
cellose décime le cheptel. La question de l’avenir de l’exploitation est posée. L’opportunité de reprendre la
clientèle d’une coopérative laitière en cessation d’activité décide les propriétaires à se lancer dans la trans-
formation du lait en fromage et d’agrandir la fromagerie. En 1989, elle est inaugurée. Son activité est la col-
lecte de lait auprès des éleveurs. La fromagerie emploie 6 salariés.

Prefecture de région Corse
Secrétariat Général aux Affaires de Corse
Responsable Europe
Jean-Marie Olivier
Tel : 04 95 11 13 40
jean-marie.olivier@corse.pref.gouv.fr

www.corse.pref.gouv.fr
www.cr-corse.fr
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